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□ 自考名师全程视频授课，图像、声音、文字同步传输，享受身临其境的教学效果； 

□ 权威专家在线答疑，提交到答疑板的问题在 24 小时内即可得到满意答复； 

□ 课件自报名之日起可反复观看不限时间、地点、次数，直到当期考试结束后一周关闭； 

□ 付费学员赠送 1G 超大容量电子信箱；及时、全面、权威的自考资讯全天 24 小时滚动更新； 

□ 一次性付费满 300 元，即可享受九折优惠；累计实际交费金额 500 元或支付 80 元会员费，可 

成为银卡会员，购课享受八折优惠；累计实际交费金额 1000元或支付 200 元会员费，可成为金 

卡会员，购课享受七折优惠（以上须在同一学员代码下）； 

英语/高等数学预备班：英语从英文字母发音、国际音标、基本语法、常用词汇、阅读、写作等角度开展教学；数学针对有仅有高中入 

学水平的数学基础的同学开设。通过知识点精讲、经典例题详解、在线模拟测验，有针对性而快速的提高考生数学水平。立即报名！ 

基础学习班：依据全新考试教材和大纲，由辅导老师对教材及考试中所涉及的知识进行全面、系统讲解，使考生从整体上把握该学科的 

体系，准确把握考试的重点、难点、考点所在，为顺利通过考试做好知识上、技巧上的准备。立即报名！ 

冲刺串讲班：结合历年试题特点及命题趋势，规划考试重点内容，讲解答题思路，传授胜战技巧，为考生指出题眼，提供押题参考。配 

合高质量全真模拟试题，让学员体验实战，准确地把握考试方向、将已掌握的应试知识融会贯通，并做到举一反三。立即报名！ 

习题班：自考 365网校与北大燕园合作推出，共计 390门课程，均涵盖该课程全部考点、难点，在线测试系统按照考试难度要求自动组 

卷、全程在线测试、提交后自动判定成绩。我们相信经过反复练习定能使您迅速提升应试能力，使您考试梦想成真！立即报名！ 

论文答辩与毕业申请指导班：来自主考院校的指导老师全程视频授课，系统阐述申报自考论文的时间、论文的选题、论文的格式及内容、 

与导师的沟通技巧等，并提供论文范例供学员参考。立即报名！ 

自考实验班：针对高难科目开设，签协议，不及格返还学费。全国限量招生，报名咨询 010-82335555 立即报名！ 

浙江省 2008 年 1 月高等教育自学考试 

餐饮美学试题 

课程代码：00987 

 

一、单项选择题(本大题共 25 小题，每小题 1 分，共 25 分) 

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其代码填写在题后的括号内。错选、多选或未选均

无分。 

1.何种光线是餐厅使用最多的光线，这种光线经济、大方、但缺乏美感?(      ) 

A.烛光 B.白炽光  

C.荧光 D.彩光 

2.食品图案的___________手法是一种大胆巧妙的构思，在进行食品图案的变化时，它可以使物象更活泼生动，更富

于联想。(      ) 

A.寓意 B.变形  

C.简化 D.添加 

3.高明度色彩中，最佳的食欲色是(      ) 

A.绿色 B.橙色  

C.白色 D.蓝色 

4.90%～100%的直接光线照到顶棚上再投射到被照物体上的照明方式叫(      ) 

A.间接照明 B.半直接照明  
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C.普通散光照明 D.半间接照明 

5.色彩的基本色（即所谓的三原色）是：(      ) 

A.红、黄、蓝 B.红、黄、紫  

C.青、红、紫 D.青、黄、蓝 

6.室内绿化的布局形式多种多样，其中室内植物的___________是指独立或成组集中布置的乔木和灌木。(      ) 

A.综合布局 B.线式布局  

C.面式布局 D.点式布局 

7.人类最早使用的烹饪器具是(      ) 

A.青铜器 B.漆器  

C.瓷器 D.陶器 

8.美具有一种功利性，即美对人来说具有某种价值，或有着对人有益、有用的特性，这是美的(      ) 

A.形象性 B.感染性  

C.社会性 D.延展性 

9.对称类似均齐，体现了秩序和排列的规律性，对称规律表现了___________效果。(      ) 

A.庄重平稳 B.热烈大方  

C.丰富多彩 D.简洁明快 

10.CI 包含 BI、MI 和 VI，即行为系统、理念系统和视觉识别系统，其中哪个是基础?(      ) 

A.行为 B.理念  

C.视觉 D.心理 

11.宴会台面的种类很多，一般___________来划分可分为中餐宴会台面、西餐宴会台面和中西混合宴会台面。(      ) 

A.按就餐的规格 B.按顾客的人数  

C.按餐饮风格 D.按台面的用途 

12.餐饮环境布置的目的是为了突出主题，所以___________设计要仔细，每一个细小的地方都会影响到整个的宴会

风格。(      ) 

A.视觉形象 B.菜肴造型  

C.灯光效果 D.花台设计 

13.中国式的室内布局以“求稳”为基本点，“稳”的体现便是(      ) 

A.平衡 B.多样  

C.统一 D.对称 

14.用一块大的原料雕刻成一个完整独立的立体形象叫(      ) 

A.整雕 B.零雕整装  

C.凸雕 D.镂空雕 

15.冷菜造型的基础是(      ) 

A.构图 B.构思  

C.造型 D.拼摆 

16.书法是以汉字为表现对象，以___________造型为表现手段的艺术，是中国特有的传统文化之一。(      ) 

A.平面 B.线条  

C.立体 D.色彩 

17.学习食品雕刻的基础是(      ) 

A.花卉雕刻 B.鸟类雕刻  

C.风景雕刻 D.器物雕刻 

18.___________基本上是由一个物体与感觉它的人之间产生的相互关系所形成，同时又与嗅觉、听觉、触觉有关。

(      ) 
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A.事物 B.方圆  

C.空间 D.距离 

19.厨房空间艺术处理包括___________空间布局、空间色彩和装饰、空间音乐处理、生产工具的造型艺术等。(      ) 

A.虚拟 B.实体  

C.可变 D.共享 

20.家具的配备、选择和摆放，照明的确定和灯具的布置属于餐饮环境的___________装饰布置。(      ) 

A.具象 B.固定  

C.非固定 D.抽象 

21.中国传统的烹饪饮食器具不仅在烹饪宴饮活动中有不可或缺的实用价值，而且具有很高的___________价值。

(      ) 

A.经济 B.现代  

C.商业 D.艺术 

22.我们在烹饪工艺造型中，应充分利用___________的自然美，通过精巧的刀工技术将其融于造型艺术构思之中，

用来表达对某事物的赞颂与祝愿。(      ) 

A.调味色泽 B.人上色  

C.原料本身 D.后期处理 

23.餐饮美学是研究餐饮中美的___________以及人们饮食审美的一门学科。(      ) 

A.形象性 B.主题性  

C.装饰性 D.规律性 

24.美食节以___________形式策划和实施，有助于美食节的推广传播，加强宣传声势，并有利于将美食与历史、宗

教、文化、艺术等有机地糅合在一起。(      ) 

A.酒吧 B.自助餐  

C.美食廊 D.西餐 

25.典型的中国传统家具和灯具主要采用___________时期风格的家具，其中古玩架、琴桌和屏风为中国所独有。

(      ) 

A.宋代 B.明代  

C.清代 D.明清 

二、填空题(本大题共 10 小题，每小题 1 分，共 10 分) 

请在每小题的空格中填上正确答案。错填、不填均无分。 

26.在室内陈设艺术上，___________是以陪衬家具的审美效果为目的，所以它们的质地和花色应以不掩家具本身所

具有的装饰美为原则。 

27.食品图案的变化，是在食品图案设计的基础上对___________进行分析和比较、提炼和概括的过程。 

28.餐饮场所的绿化饰品主要有盆栽、盆景和___________。 

29.美学是研究人对现实的___________及其所产生的美感和美的创造的一般规律的学科。 

30.___________是在节奏的基础上赋予一定情调的色彩，它能给人以情趣，满足人的精神享受。 

31.餐厅作为一个企业有它的___________，塑造这一形象包括理念、行为和视觉三个方面。 

32.美食节环境和___________的设计是美学、艺术学、餐饮学的具体表现形式，直接通过消费者的视觉感知而认识。 

33.___________布置的气势越大，越能为餐厅赢得竞争的优势，宴会设计就是一种很好的造势载体。 

34.___________是餐厅最重要的生产部门，它控制了食品的品质和餐厅的销售利润。 

35.在欧洲文化艺术发展史上，___________时期是一个重要的历史阶段，这个历史阶段一般指 15～16 世纪。 

三、名词解释(本大题共 5 小题，每小题 3 分，共 15 分) 

36.混合照明 

37.地台空间 
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38.礼仪 

39.餐饮美学 

40.心理空间 

四、简答题(本大题共 5 小题，每小题 6 分，共 30 分) 

41.餐饮环境装饰和布置的基本思想是什么？ 

42.冷菜造型的制作步骤。 

43.展台的环境布置形式有哪些? 

44.美食节的作用。 

45.简述色彩的心理作用和生理作用。 

五、论述题（本大题共 2 小题，每小题 10 分，共 20 分） 

46.论述中国饮食器具的历史发展及审美特征。 

47.论述餐厅装饰的色彩如何应用？ 

 

 

 

 

 

 


