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□ 自考名师全程视频授课，图像、声音、文字同步传输，享受身临其境的教学效果；

□ 权威专家在线答疑，提交到答疑板的问题在 24小时内即可得到满意答复；

□ 课件自报名之日起可反复观看，不限时间、地点、次数，直到当期考试结束后一周关闭；

□ 付费学员赠送 1G超大容量电子信箱；及时、全面、权威的自考资讯全天 24小时更新；

□ 一次性付费满 300 元，即可享受九折优惠；累计实际交费金额 500 元或支付 80 元会员

费，可成为银卡会员，购课享受八折优惠；累计实际交费金额 1000元或支付 200元会员费，

可成为金卡会员，购课享受七折优惠（以上须在同一学员代码下）；

英语/高等数学预备班：英语从英文字母发音、国际音标、基本语法、常用词汇、阅读、写作等角度开展教学；数学针对有高中入学水

平的数学基础的同学开设。通过知识点精讲、经典例题详解、在线模拟测验，有针对性而快速的提高考生数学水平。立即报名！

基础学习班：依据全新考试教材和大纲，由辅导老师对教材及考试中所涉及的知识进行全面、系统讲解，使考生从整体上把握该学科的

体系，准确把握考试的重点、难点、考点所在，为顺利通过考试做好知识上、技巧上的准备。立即报名！

真题串讲班：教育部考试中心已经启动了自考的国家题库建设，熟练掌握自考历年真题成为顺利通过考试的保障之一。自考 365 网校与

权威自考辅导专家合作，推出真题串讲班网上辅导课程。通过对课程的整体情况分析及近 3 次考试的真题讲解，全面梳理考试中经常出

现的知识点，并对重点难点问题配合典型例题扩展讲解。串讲班课程在考前一个月左右开通。立即报名！

习题班：自考 365网校与北大燕园合作推出，每门课程均涵盖该课程全部考点、难点，在线测试系统按照考试难度要求自动组卷、全程

在线测试、提交后自动判定成绩。我们相信经过反复练习定能使您迅速提升应试能力，使您考试梦想成真！立即报名！

自考实验班：针对高难科目开设，签协议，不及格返还学费。全国限量招生，报名咨询 010-82335555 立即报名！

浙江省 2009 年 4 月高等教育自学考试

食品生物化学试题

课程代码：02516

一、单项选择题（本大题共 15 小题，每小题 2 分，共 30 分）

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其代码填写在题后的括号内。错选、多选或未

选均无分。

1．水分活度低于______时，任何微生物都不能生长。（      ）

A．0.6  B．0.7  

C．0.8  D．0.9

2．人体内含量最多的微量元素是（      ）

A．磷 B．铁

C．钙 D．硒

3．淀粉的链状部分是由葡萄糖残基盘绕成螺旋状的结构,螺旋的每一圈含有______个葡萄糖残基。（      ）

A．2 B．4

C．6 D．8

4．维持蛋白质一级结构的作用力主要是（      ）

A．肽键 B．疏水作用力
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C．二硫键 D．氢键

5．油脂在加热过程中黏度（      ）

A．降低 B．不变

C．升高 D．变为零

6．蛋白质溶液在碱性条件下与酚试剂作用,呈现（      ）

A．橙黄色 B．蓝色

C．红色 D．黄色

7．人体的“第一信使”是（      ）

A．激素 B．ATP

C．cAMP D．蛋白质

8．除少量病毒的 RNA 外,RNA 是以______分子存在的。（      ）

A．单链 B．双链

C．Z 型 D．倒 L 型

9．大多数酶促反应的 Q10为（      ）

A．3—4 B．2—3

C．1—2 D．4—5

10．下列哪一种微生素含有金属元素?（      ）

A．维生素 A B．维生素 K

C．维生素 F D．维生素 D

11．FAD 呼吸链可生成______个 ATP。（      ）

A．2 B．3

C．4 D．5

12．参与生物氧化的酶类主要存在于（      ）

A．脂质体 B．线粒体

C．溶酶体 D．叶绿体

13．金属味的感知阈值在______μg/g 离子浓度范围内。（      ）

A．10-20 B．20-30

C．30-40 D．40-50

14．人体舌头最敏感的味感的是（      ）

A．酸 B．甜

C．苦 D．辣

15．蛋白质的平均含氮量为（以百分数计）（      ）

A．5 B．10
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C．16 D．20

二、填空题（本大题共 10 小题，每空 1 分，共 20 分）

请在每小题的空格中填上正确答案。错填、不填均无分。

1．矿物质在食品中主要以______形式存在。

2．天然淀粉有______与______两种结构。

3．动物中的脂肪酸主要是______、______和______。

4．D—型氨基酸主要存在于______中。

5．蛋白质的二级结构主要包括______和______两种类型。

6．根据蛋白质中所含氨基酸种类和数量，把蛋白质分为______、______和______。

7．当核酸分子发生变性时，其紫外吸收值______，溶液黏度______，比旋光度______。

8．淀粉酶常指水解淀粉分子的______和______的酶。

9．褐变作用按其反应机制可分为______和______两大类。

10．凡是能提高酶活性的物质，都称______。

三、判断题（本大题共 10 小题，每小题 1 分，共 10 分）

判断下列各题，正确的在题后括号内打“√”，错的打“×”。

1．结合水主要通过离子键与食品中的有机成分结合。（      ）

2．人体摄入过量微量元素时，也会产生危害。（      ）

3．所有的糖类化合物都具有甜味。（      ）

4．皂化 1 克纯油脂所需要的氢氧化钾的克数称为酯值。（      ）

5．蛋白质的三级结构主要靠氢键维持。（      ）

6．蛋白质分子变性的实质是高级结构破坏。（      ）

7．核酸分子变性时发生增色效应。（      ）

8．维生素 A 缺乏容易患脚气病。（      ）

9．碱味是羟离子的呈味属性，其感知浓度为 0.1%。（      ）

10．正常人空腹血糖浓度为 4.4-6.7mmol/L。（      ）

四、名词解释（本大题共 5 小题，每小题 3 分，共 15 分）

1．矿物质的生物有效性

2．肽键

3．酶的比活力

4．反馈调节
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5．嗅感

五、问答题（本大题共 5 小题，每小题 5 分，共 25 分）

1．自由水和结合水有什么区别？

2．影响油脂酸败的因素有哪些?

3．蛋白质分子中有哪些重要的化学作用力？

4．糖酵解过程的调控酶有哪些？

5．非酶褐变主要有哪些类型？


