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□ 自考名师全程视频授课，图像、声音、文字同步传输，享受身临其境的教学效果；

□ 权威专家在线答疑，提交到答疑板的问题在 24小时内即可得到满意答复；

□ 课件自报名之日起可反复观看，不限时间、地点、次数，直到当期考试结束后一周关闭；

□ 付费学员赠送 1G超大容量电子信箱；及时、全面、权威的自考资讯全天 24小时更新；

□ 一次性付费满 300 元，即可享受九折优惠；累计实际交费金额 500 元或支付 80 元会员

费，可成为银卡会员，购课享受八折优惠；累计实际交费金额 1000元或支付 200元会员费，

可成为金卡会员，购课享受七折优惠（以上须在同一学员代码下）；

英语/高等数学预备班：英语从英文字母发音、国际音标、基本语法、常用词汇、阅读、写作等角度开展教学；数学针对有高中入学水

平的数学基础的同学开设。通过知识点精讲、经典例题详解、在线模拟测验，有针对性而快速的提高考生数学水平。立即报名！

基础学习班：依据全新考试教材和大纲，由辅导老师对教材及考试中所涉及的知识进行全面、系统讲解，使考生从整体上把握该学科的

体系，准确把握考试的重点、难点、考点所在，为顺利通过考试做好知识上、技巧上的准备。立即报名！

真题串讲班：以考试大纲为主导，对各章节知识点进行全面梳理讲解，突出考试重点、难点与考点，教授答题思路与方法，通过对课程

的整体情况分析及近 2 次考试的真题讲解，帮助考生更准确地把握考试方向，做好考前最后冲刺，为考生顺利通过考试铺平道路。串讲

班课程在考前一个月左右开通。立即报名！

习题班：自考 365网校与北大燕园合作推出，每门课程均涵盖该课程全部考点、难点，在线测试系统按照考试难度要求自动组卷、全程

在线测试、提交后自动判定成绩。我们相信经过反复练习定能使您迅速提升应试能力，使您考试梦想成真！立即报名！

自考实验班：针对高难科目开设，签协议，不及格返还学费。全国限量招生，报名咨询 010-82335555 立即报名！

自考精品班：全力打造专属于学员个人的辅导计划，学员自入学当天便开始享受专属于自己的个性化辅导课程，专职教学辅导老师及班

主任全程跟踪学员的学习情况，随时调整辅导方案，以保证学习计划的有效进行。帮助学员克服可能出现的学习上的怠倦、不良情绪的

影响等情况。坚定考试必胜信念，并以最适合自己的方式，在短时间内掌握考试内容，全面提升学员的考试通过率。我们承诺，当期考

试不通过，下期学费减半！立即报名！

浙江省 2010 年 1 月高等教育自学考试

食品分析技术试题

课程代码：03266

一、单项选择题（本大题共 10 小题，每小题 2 分，共 20 分）

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其代码填写在题后的括号内。错选、多选或未

选均无分。

1.分配色谱分离是以分配作用为主的色谱分离法，是根据不同物质在两相中的分配比不同所进行的分离（      ）

A.两相中的一相称流动相，另一相是称吸附相

B.两相中的一相称流动相，另一相是称固定相

C.两相中的一相称游动相，另一相是称固定相

D.两相中的一相称流动相，另一相是称交换相

2.样品预处理的原则是（      ）

A.消除干扰因素；完整保留被测组分；使被测组分浓缩
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B.便于检测；完整保留被测组分；使被测组分浓缩

C.消除干扰因素；完整保留被测组分；分离被测组分

D.完整保留被测组分；使被测组分浓缩

3.食品感官分析是通过评价员嗅觉、视觉、味觉、听觉和（      ）

A.触觉进行的理化检验方法 B.仪器进行的理化检验方法

C.质构仪进行的理化检验方法 D.工具进行的理化检验方法

4.旋光活性物质使偏振光振动平面旋转的角度叫做“旋光度”，表示符号是（      ）

A.α B.β
C.γ D.δ

5.水的真色是由（      ）

A.水中悬浮性物质引起的 B.水中溶解性和悬浮性物质引起的

C.水中盐类物质引起的 D.水中溶解性物质引起的

6.蛋白质中的氮含量一般为 15％～17．6％，按 16％计算，因此，蛋白质的换算系数为（      ）

A.6.15 B.5.82
C.6.25 D.6.38

7.果胶物质是高分子聚合物，参与聚合的成分是半乳糖醛酸、乳糖、阿拉伯糖和（      ）

A.葡萄糖等 B.葡萄糖醛酸等

C.麦芽糖等 D.蔗糖等

8.提供给评价员五个以随机顺序排列的样品，其中两个是同一类型，另三个是另一种类型，进行感官检验，这种方

法是（      ）

A.五中取二检验法 B.排序检验法

C.二—三点检验法 D.三点检验法

9.防腐剂是一类重要的食品添加剂，具有杀死微生物或抑制其增殖的作用，可用于防止食品在储存、流通过程中由

微生物繁殖而引起的腐败变质，从而提高（      ）

A.产品的食用质量，延长保存期 B.产品的风味，延长保存期

C.产品的食用外观，延长保存期 D.产品的食用价值，延长保存期

10.临床上经常使用的抗生素包括（      ）

A.β-内酰胺类、大环内酯类、头孢糖苷类、四环素类、氯霉素类抗生素等

B.β-内酰胺类、小环内酯类、氨基糖苷类、四环素类、氯霉素类抗生素等

C.β-内酰胺类、大环内酯类、氨基糖苷类、四环素类、氯霉素类抗生素等

D.γ-内酰胺类、大环内酯类、氨基糖苷类、四环素类、氯霉素类抗生素等

二、填空题（本大题共 10 小题，每空 1 分，共 20 分）

请在每小题的空格中填上正确答案。错填、不填均无分。

1.硫酸磺化法是采用____________处理样品提取液，能有效地除去____________、色素等干扰杂质。

2.检测限是指分析方法在适当的____________内，能从样品检测出的被测组分的____________或最小浓度，即断定

样品中被测组分的量或浓度确实高于空白中被测组分的最低量。

3.影响味觉的因素有____________、介质、____________、年龄和性别。

4.运动黏度检测法测定原理是：测定由样品溶液通过一定规格的____________所需的____________，然后求得样品

溶液的黏度。

5.醋酸锌溶液和亚铁氰化钾溶液的澄清效果良好，生成的氰亚铁酸锌沉淀，可以带走____________，发生共同沉淀

作用。适用于____________、富含蛋白质的提取液。

6.矿物质元素的测定方法主要分为两个步骤：一为_____________；二为_____________。
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7.食品中微量元素的测定方法，主要有____________、____________、极谱法、离子选择电极法和荧光分光光度法

等。

8.我国食品添加剂使用卫生标准中公布的发色剂有____________和____________。
9.食品改良剂是改善或____________食品各组分的____________或改善食品组织状态的添加剂。

10.植物性食品中天然毒素有有毒植物蛋白和氨基酸、____________、____________。

三、判断题（本大题共 10 小题，每小题 1 分，共 10 分）

判断下列各题，正确的在题后括号内打“√”，错的打“×”。

1.舌尖处对甜味敏感，舌前部两侧对酸味敏感，舌后侧对咸味敏感，舌根对苦味敏感。（      ）

2.根据国际单位制，压力单位用帕（Pa）来表示，lmmHg＝100Pa。（      ）

3.相对黏度是在一定温度时液体的绝对黏度与另一液体的绝对黏度之比。相对黏度定义中用以比较的液体通常是水

或适当的液体。（      ）

4.保存样品的容器应该是清洁干燥的优质磨口玻璃容器或塑料、金属等材质的容器，原则上保存样品的容器不能同

样品的主要成分发生化学反应。（      ）

5.食品科学中常将除 C、H、O、N 以外的元素称为矿物质元素，矿物质元素按其含量的多少可分为常量元素、微量

元素。（      ）

6.灰分可分为水溶性灰分、酸溶性灰分与酸不溶性灰分。（      ）

7.防腐剂是添加于食品中，以阻止或延迟食品氧化，提高食品稳定性和延长其储藏期的物质。（      ）

8.脂肪酸水解法的测定（GB／T5009．6—2003）适用于各类食品中总脂肪的测定，包括游离态脂肪和结合态脂肪。

（      ）

9.采用微波消解法，样品消解时间从几小时可减少至几分钟。（      ）

10.分析工作中有一类“过失误差”。它是由于分析人员粗心大意或未按操作规程办事所造成的误差。（      ）

四、名词解释（本大题共 5 小题，每小题 3 分，共 15 分）

1.化学分析法

2.原始样品

3.嗜好型感官检验

4.旋光度法

5.碳水化合物

五、简答题（本大题共 5 小题，每小题 7 分，共 35 分）

1.什么是微波消解法？

2.什么是评估检验法，有什么用途？

3.旋转黏度检测法原理是什么？

4.食品中还原糖直接滴定法（GB／T5009．7—2003）原理是什么？

5.二氧化硫的测定—盐酸副玫瑰苯胺比色法（GB／T5009．34—2003）原理是什么？


