JBE A 5

4

54

!

L2 % B AT 7. B LEHERENEREE

A. KIGHH#E B. EELIEH
2024 4F 10 AMSHE ¥ EREEH—ER o e
8. HERMTHZMHEBTETENEFER
A. BiE B. &
BmEES5HERE] C. Wik D. i
9. BIEKME R EEERR R NEHE R
GERAHD  03283) A. FlEd B. MR
C. #{ D. &
e 10. ERRETREFHEER CHEANEIERRAR
EEE\EIJﬁ: Al {u%f,% B. /fkﬁﬁ
1. KIXES AR, F—WORRFRE, B RIEERERH. C. Wil D. @iFR
2. NEZEWIIRRTBINFEZT £ (K) EEMNS LY, EERELTH. 1. EiTEEa R, RS e R AN e a BRI e
3. AE®SY. EERSLAEM 2B BE, PERSVNERAREFITEFE. A. FLAEFH B. 5
C. FEHERFA D. &M
E—ER  IEEEM 12. B AEM, BERamTIEN cCP £
A. BEHE B. ERL:RE
— BUURER: AKX 15/, §/)E 15, #159. E8/)EFHHEER B C. JFERIE D. f%
RE—NMERTEEEERY, HEHESE. 13. BAEREREMRPOLEERE - SCHIEHEN
1. Pl o &4 A BR R S RE i A. 5-10min B. 10-15min
A. -5~-1C B. 0~5C C. 20-30min D. 30-40min
C. 8~12°C D. 20~23C 14, BERMEEEHZORZ
2. ATHGKSEERELHABEEK, AL, ATFHSKSEEERKT A. BEEHE B. BEEH
A. 5% B. 10% C. \RE#H D. &&EH
C. 15% D. 25% 15. AflFHEES THM—MYRE <
3. fE HACCP A &%, “HA” £ A. FLBE B. HiAMLER
A. wiHlS B. XEEHS C. EEE D. NM4EH
C. EE&EH D. EEST
4. BHTEXREHEENFEE I, BULEER: AKX S )NE, B2, £105. &S PMFHHHEETIF
A. BHREF B. #KEE ZOERNMETERBERY, HEEIED, #i1%. SRHVRTS.
C. AMERE D. kiEE 16. AEAK=HPIESFEE
5. B TIUT R &SR A RSN 56 A WRE B. REE
A. BI(ERE B. #T{EMR C. ik D. W&k
C. %FHH D. WK E. REX
6. BITHRIEMIERI T RIFRA 17. BEESRE R~ H
A. GAP B. GMP A. EERE B. JGEEREL
C. GHP D. CAC C. HAhtkal D. BRERTKEL

E. Rk
BRZESHERHRE 11 G470 BmREE5REEFEE F20 G470



18.

19.

20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27
28.
29.
30.

31.
32.
33.
34.
35.
36.

KPR RAERE

A. FIREER B. 58 &

C. HEFZ D. NEEHR

E. BREER

MAEMSIEMAMBEYERNEFER

A. BETL B. SRRAE

C. REKEF: D. RERETERI

E. REiBEE

BHERERFEESN

A. EHEKEE R B. BEFEREEM
C. RFEERM D. EHIAEER

E. BEKEHERE D

FUERE : AXESL 10 /DE, §/PDEE 15, #1055, FIHTIEMER, ERNE
EFOrHEAER “A”, #IRMNER “B7.

KRB ETECRRREEM, BREATREE, BEBA=RAE.
aRBETROY, KARERESHTURSHEEHAEE.

BRI RBUEERIRE T LA £ 07 IERBUK = BB “TFF” MR EE.
HEEKE, LFRBEDTEERT, FRREERT.

B P 22 FL A IR AR R 25 R AR 23 7K 20 T 1) B FRD 7= i R 9 99K

HACCP kR R R ZEEFIEAR, TUERHZENEERAZ.

GMP 14 & 3L HACCP 15 R AT %4 .

Bt GMP RELRIE AR R R & R A TR T AIHE R,

R R R R R E B A R B AR AT

% B R P R R A i KU

gt (55 | 37 25
R AKATE 100V, BNE LS5, #1045,
AT, FEIRBEN___
AP K ) B SRR K R 4 5% 8 AR AT
ERIMIEREER: kA5 A AR Sk
HRCERREAEAR, BEARN____ A, Bk,

A5 A P RIS A R ;
O FEBHARCR B 2 MK ERRE e, HHEEOEETEERITH
BE_ IEHEIE

R ZEEREEHEE F3W G470

37.

38.
39.
40.

EAEEFETDAER: EEFERMANGHE, MAEFX 2T, Bk
X5 %

EORTEEMT v K PMERERE
BRIVEIN TR R 6 B H RV A T
PR B2 R R RLR s

BIRMERE . AKELL 5 NS, BDE3 T, H 157
. REERRME

. EHEER

. FPERRBTOR

. R

e RVeS

V2
|8

Y

Bl AKEESL 4 /DR, |ES 5, #2057

Ij

i

- a7 R FL S SRR R AE o

. FRRETH R EEEFEHRARES,

. EREHE (KB mIzeEHER,

L ARSI T & TR RESIARKGEE, MREER,

WIRER: AKERE 2 /NG, | 105, 2205

. Wi HACCP 5 % 7 KR EER U F RN .
C WREASERES, 'k i ge?

R ZE5RELEHEKE 24

EH
7
\

/|

N
b=
Nt



